ARIESHOF A LA CARTE

STARTERS

Zum Ankommen

Happchen aus Acker und Garten (a6, M E 1)
9,00 €

KALTE VORSPEISEN

Rind | Schwarzer Knoblauch | Schalotte
Handgeschnittenes Tatar vom hofeigenen Rind
schwarze Knoblauchcreme | souffliertes Brioche
Schalotten-Confit (¢, 6,m,0)

25,00 €

Saibling | Molke | Fichte

In kalter Molke marinierter Saibling
fermentierte Fichtensprossen | knuspriger
Kranewitter-Chip (a ¢, b, )

21,00 €

Rote Bete | Preiselbeere | Walnuss

Rote Bete Tatar, mariniert mit Minze und
Sauerrahm | Preiselbeere | gerostete Walnusse
Krauter | Leindl a, 6, m, H)

18,00 €

WARME VORSPEISEN

Gerste | Graukase | Birne
Orzotto aus eigenem Anbau | geschmolzener
Graukase | Williamsbirne | Krauterdl (a, 6, 1)

19,00 €

Reh | Pastinake | Wacholder

Ravioli mit Reh-Schmor-Ragout | Pastinakenplree
und Chips | Wacholderjus a,c,G,1,m,0)

21,00 €

Pochiertes Bio-Ei | Schnittlauch
Honig-Karotte

Pochiertes Bio-Ei auf Schnittlauchragout
Urkarotten in Waldhonig glasiert | Bauernbrot-
Crumble (a,c,q)

18,00 €

SUPPE

Kiirbis | Sanddorn | Buchweizen
Kirbiscremesuppe | Sanddorn | gerosteter
Buchweizen a c ¢, 1)

15,00 €

Steinpilz | GrieB | Meerrettich
Rinder-Consommé mit getrockneten Steinpilzen

luftige GrieBnockerl | Meerrettich ¢ 6,0
15,00 €

HAUPTSPEISEN

Rind | Sellerie | Zwiebel

Filet vom hofeigenen Rind | Zwiebelsauce
braune Butter Mousseline | glaciertes Gemuse
Krauterkartoffeln (a,c,c, L™, 0)

39,00 €

Zander | Linsen | Beurre Blanc

Zanderfilet | Beurre Blanc mit Ribenkraut |
lauwarm marinierte Linsen und Griinkohl ©,L,6, 0)
33,00 €

Wirsing | Kartoffeln | Bergkase
Gebackener Wirsingstrudel | handgemachte
Kartoffelnudeln | konfiertes Wurzelgemiise
Almkaseschaum a,c G, 1)

27,00 €

DESSERTS

Kastanie | Birne | Heu

Kastanienmousse | in Riesling-Sud pochierte Birne
Bienenwachschip | AlImheu-Sorbetx ¢ 6, 0)

16,00 €

Apfel | Hagebutte | Sauerrahm
Gefrorene Sauerrahm-Praline
Hagebuttenreduktion | Brandteiggeback
marinierte Apfelperlen (¢ )

16,00 €

Kéase | Alm | Brot

Auswahl gereifter Rohmilchkase von Sidtiroler
Bergbauernhofen | unser Hausbrot |
hausgemachtes Frucht-Chutney (4, 6,0

18,00 €

Der groBte Teil unserer Produkte stammt aus der hauseigenen Produktion.
Kleine Mengen beziehen wir von unserem Partnerhof in Frankreich.



