
Il maso

Pane con lievito madre | Burro | Speck |

Salame

Tarteletta | Barbabietola gialla brasata

Mousse di formaggio di capra

Semi di senape marinati | Crescione

L’ orto 

 Gazpacho di pomodori a grappolo arrostiti |

Olio al basilico | Chips di pane all’aglio

L’ acqua 

Trota marinata leggermente scottata

Ravanelli  | Granita al cetriolo | Aneto
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Fuoco e Campo

Entrecôte altoatesina alla brace

Erbe aromatiche

Jus di coda di bue

Patate del nostro orto al burro aromatico

Verdure glassate

Formaggio di montagna fuso

Insalata dell’ orto 

La tarda estate

Tarteletta calda alle susine e timo |

Gelato alla panna agra | Nocciole tostate 

Olio alla verbena



Il nostro maso. Il vostro tavolo
Share your Farmtable

Un menù da scoprire e condividere.

In più portate portiamo in tavola ciò che i nostri campi, orti

e il nostro maso offrono in questo momento.

Alcuni piatti vengono serviti singolarmente, altri arrivano al

centro del tavolo – da condividere, assaggiare e gustare

insieme.

Al centro ci sono i nostri prodotti stagionali, affiancati da

ingredienti selezionati con cura provenienti dal territorio

circostante.

Ogni stagione ha così il suo sapore.

Questo è il sapore dell’Arieshof.
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