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Pane fatto in casa con lievito madre

burro | speck | salami artigianali

Vellutata spumosa al crescione

Tartelletta croccante con formaggio fresco

misticanza | ravanelli | semi di senape

Tartare di manzo marinata al naturale

tuorlo d'uovo biologico affogato | 

paglia di porro

Trota intera cotta in 

crosta di sale

Risotto cremoso

noci | funghi cardoncelli

Insalata estiva

Pizzetta | fragola | basilico

Mascarpone vaniglia



Share your Farmtable
Da noi tutto comincia da ciò che cresce.

I nostri ingredienti provengono dalle nostre coltivazioni e

da produttori selezionati della regione.

 Da ciò che la terra ci dà, elaboriamo il nostro menù.

In cucina lavoriamo i prodotti raccolti – ridotti all’essenziale.

Ciò che serviamo è parte di un ciclo: dal campo e dai nostri

partner al piatto – e di nuovo alla terra.

Gli scarti diventano compost.

 Da questo nasce ciò che raccoglieremo domani.

Così il cerchio si chiude.
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