ARIESHOF A LA CARTE

STARTERS

Arieshof Momenti di Piacere (a6, m,E 1)
8,00€

ANTIPASTI FREDDI

Alpenkraft

Tartare di manzo al coltello | crema di tuorlo
d'uovo affumicato | germogli di abete sott'aceto |
pane di segale croccante (4 ¢, 6 m 0)

22,00€

Bergsee

Salmerino marinato | asparago bianco
fiammeggiato | emulsione all’erba cipollina |
guazzetto di siero di latte | ravanelli a,c,p,6)
19,00€

Hanglage

Tartare di barbabietola | mela | rafano | segale
(C. G, M)

16,00€

PRIMI PIATTI
Hoffeld

Orzotto d'orzo di produzione propriareh |
asparago verde alla griglia | formaggio grigio |

nocciole tostate
(A G, L)

18,00 €

Jagerpfad
Mezzelune ripiene di ragu di capriolo stufato |
pastinaca | ricotta | rafano fresco ¢, 6,1 m,0)

21,00€

Frithlingshang

Asparago bianco fritto | maionese all’aglio orsino
| rabarbaro fermentato | erbe selvatiche | cereali
soffiati & ¢, 6,1 m)

19,00€

Bergacker
Carote antiche confit | emulsione all’acetosella |
olivello spinoso | grano saraceno soffiato | miele

fermentato . c, G 1)
20,00¢€

MINESTRA / STUFATO

Frithlingsalm

Vellutata di asparagi e pollo | olio all'aneto |
crostini di pane a lievitazione naturale (1, G, m)
14,00€

Waldkraft

Consommeé limpido ai funghi | mezzelune ripiene
| olio alle erbe (a,c 6,1

15,00€

PIATTI PRINCIPALI

Dunkle Alm
Costata di manzo altoatesino (Rib-Eye) cotta rosa
| jus all’aglio nero | cipolla brasata | patata ripiena

| verdure glassate (a,c,G,1,m,0)
36,00€

Wacholderwind
Filetto di luccioperca al vapore di ginepro |
beurre blanc | semi di senape in agrodolce |

cavolo cappuccio (@, 1)
32,00€

Ursprung
Sedano rapa stufato | asparago verde | carbone

vegetale | croccante di noci | pesto alle erbe
(A, C G, L)

28,00€

DESSERTS

Sennerei

Soufflé di ricotta | zabaione al Riesling | sorbetto
al trifoglio a, c, )

16,00€

Ariessommer

Mousse allo Skyr | verbena | uva ghiacciata |
crumble di frumento (¢, ¢)

15,00€

Heimatlaib

Selezione di formaggi regionali | pane della casa
chutney (G, 1)

18,00€

La maggior parte dei nostri prodotti proviene dalla nostra produzione
propria. Piccole quantita vengono fornite dal nostro maso partner in Francia.



